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Pszeniczniak
Trzymasz w rece Pszeniczniaka, czyli piwo z gatunku weissbier. Jest to moje
drugie piwo tego rodzaju - tym razem z wiekszg wtasng inicjatywa. Uzytem
ekstraktu stodowego jasnego jeczmiennego oraz pszenicznego, a takze co
nietypowe dla tego gatunku - sfodu monachijskiego.

Chmielenie piw pszenicznych nie jest duze - tu kolejne moje drobne odstepstwo
od regut, gdyz uzytem troche wiecej niz te reguly zaktadajg bardzo cenionego
chmielu goryczkowego Brewers Gold. Drozdze, to specjalny szczep Wyeast 3068
Weihenstephan Weizen. Piwo startowato z ekstraktem ok. 12,5 stopni Ballinga
(odpowiada to mniej wiecej wagowemu stezeniu procentowemu), a rozlew nastgpit
przy zawartosci ok. 2,5 stopni B. Daje to zawartos¢ alkoholu okoto 5,2%
(objetosciowo).

Zatozony minimalny czas lezakowania powinien wynosi¢ okoto 2 miesiecy od daty
rozlania, a zalecany okoto 4 miesiecy. Okres przydatnosci do spozycia przy
trzymaniu piwa we wiasciwej temperaturze (tj. 8-12 stopni Celsjusza) wynosi do 6-
8 miesiecy. W stosunku do innych moich piw jest to dosy¢ krétko, ale wynika to z
wiasciwosci stodu pszenicznego, ktory powoduje wiekszg niz zwykle autolize
drozdzy i tym samym np. gorszg pienistos¢ piwa wraz z czasem.

Jak spozywac ?

Najlepiej smakuje w gronie przyjaciét. Piwo powinno by¢ zimne - o temperaturze
okoto 10-12 stopni Celsjusza, wiec troszke musi odsta¢ po wyjeciu z lodéwki.
Jako, ze jest to piwo pszeniczne, to najlepiej smakuje w ciepte dni - doskonale
gasi pragnienie. Otwieraé nalezy ostroznie (z uwagi na mozliwe duze
nagazowanie), a nalewac jednym ciggtym ruchem, aby nie podnosi¢ specjalnie
drozdzy z dna butelki. Jezeli kto§ ma ochote, to zachecam do spozycia tychze
0sadow - sg bardzo zdrowe! Nadmierna ilo§¢ spozytego piwa prowadzi do... no,
wiecie sami :).
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