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Mleczny Stout
Trzymasz w rece Mlecznego Stout — piwo ciemne, gornej fermentacji. Sam stout
to typowo brytyjski gatunek, ale jego receptura zostata tu poddana modyfikacjom.

Ciemnag barwe oraz palony czy tez troszke kawowy smak uzyskatem dzieki uzyciu
stodu czekoladowego (bardzo ciemna odmiana). Oprécz tego dodana zostata
laktoza, czyli cukier mlekowy. Wystepuje ona w mleku ssakéw (w ludzkim okoto
5,5 %) - stad tez nazwa piwa. Nie jest fermentowana przez drozdze, wiec jej nuty
smakowe powinny by¢ caly czas wyczuwalne. Czy sg? Sam ocenh.

Piwo zostato catkiem porzadnie nachmielone — 50 gram chmielu goryczkowego i
tyle samo aromatycznego. Razem z intensywnymi smakami pochodzacymi od
stodu czekoladowego moze to niestety maskowac “mlecznosé¢” piwa.

Browarek nie jest specjalnie mocny — jego woltaz wynosi okoto 4,5%. Zatozony
minimalny czas lezakowania powinien wynosi¢ okoto 3 miesiece od daty rozlania,
a zalecany okoto 6 miesiecy. Okres przydatnosci do spozycia przy trzymaniu piwa
we wiasciwej temperaturze (tj. 8-12 stopni Celsjusza) wynosi do 8-12 miesiecy.

Jak spozywac ?

Najlepiej smakuje w gronie przyjaciét. Piwo powinno by¢ zimne - o temperaturze
okoto 12-14 stopni Celsjusza, wiec troszke musi odsta¢ po wyjeciu z lodéwki.
Otwiera¢ nalezy ostroznie (z uwagi na mozliwe duze nagazowanie), a nalewaé
jednym ciggtym ruchem, aby nie podnosi¢ specjalnie drozdzy z dna butelki. Jezeli
kto§ ma ochote, to zachecam do spozycia tychze osadéw - sg bardzo zdrowe!
Nadmierna ilo$¢ spozytego piwa prowadzi do... no, wiecie sami :).
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