Piwowar Krzysztof Koztowski

= przedstawia , =

Piwo Kozik
imperial russian stout

warka nr 17
nastawione: 2.01.2007
rozlane: 6.01.2007

Ekstrakt: ok. 17%
Alkohol: ok. 6,3%

Imperial Russian Stout

Moc tego piwa miata poméc przetrwac dtugie podréze do Rosji — na dwor
cara, gdzie byto bardzo cenione. Teraz eksportowa¢ go na wschdod nie zamierzam
— Rosjanie nie chcg polskiego miesa, wiec i piwa nie dostang :).

Butelka trafia zatem w Twoje rece. Wiedz, ze do jej przygotowania zostaty
uzyte najlepsze surowce. Chmiel goryczkowy Marynka oraz jeczmien palony
odpowiedzialne sg za nute goryczki. Stodowy posmak dostarcza stoéd pilznenski i
karmelowy monachijski — Caramunich. Cato$¢ dopetnia chmiel aromatyczny
(odmiana Lubelski) i drozdze gérnej fermentacji Safale prosto z Anglii.

Jak spozywac ?

Najlepiej smakuje w gronie przyjaciét. Piwo powinno by¢ zimne, ale nie
prosto z lodéwki — najlepiej o temperaturze 14-16 stopni Celsjusza. Otwieraé nalezy
bardzo ostroznie (z uwagi na mozliwe duze nagazowanie) i nie czekajac po
otwarciu ptynnie (jednym ciggtym ruchem) nala¢ je do kufla. Uwaga! To piwo
wyszio bardzo mocno nagazowane — natychmiast po otwarciu moze podjgé
autonomiczng decyzje o opuszczenie butelki za pomoca piany. Wskazana przy
otwieraniu jest czujnos¢ i szybkosé — nigdy nie wiadomo jak przebiegte moze by¢
piwo!

Na dole butelki zbierajg sie naturalne drozdze. Gwarantujg one doskonatg
jakos¢ i stopniowe dojrzewanie piwa wraz z uptywem czasu. Sg jadalne :). Piwo to
w umiarkowanych ilodciach jest zdrowe, o ile lekarz nie zalecit inaczej.
Bezposrednio po spozyciu piwa prosze nie prowadzi¢ zadnych pojazdow.

Dokument dostepny jest rowniez na mojej stronie internetowey: http://www.kozik.net.pl
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