
Piwowar Krzysztof Kozłowski

przedstawia

Piwo Kozik
dunkel weizen

warka nr 19
nastawione: 4.02.2007

rozlane: 14.02.2007

Ekstrakt: ok. 10-11%
Alkohol: ok. 4%

Dunkel weizen
Dunkel  weizen,  czyli  ciemne piwo  pszeniczne.  W zamierzeniu  powinno 

łączyć  cechy  bardziej  słodowych  ciemnych  piw  z  niefiltrowanymi  weizenami  o 
swoich specyficznych pszenno-owocowych nutach. Czy łączy? Ocenisz sam... ale 
ja wiem jedno – muszę popracować nad recepturą :). 

Jak spożywać ?
Najlepiej smakuje w gronie przyjaciół.  Piwo powinno być zimne, ale nie 

prosto z lodówki – najlepiej o temperaturze 10-14 stopni Celsjusza. Otwierać należy 
bardzo  ostrożnie  (z  uwagi  na  możliwe  duże  nagazowanie)  i  nie  czekając  po 
otwarciu płynnie (jednym ciągłym ruchem) nalać je do kufla.  Uwaga! To piwo jest 
bardzo mocno nagazowane.

Na dole butelki zbierają się naturalne drożdże. Gwarantują one doskonałą 
jakość i stopniowe dojrzewanie piwa wraz z upływem czasu. Są jadalne :). Piwo to 
w  umiarkowanych  ilościach  jest  zdrowe,  o  ile  lekarz  nie  zalecił  inaczej. 
Bezpośrednio po spożyciu piwa proszę nie prowadzić żadnych pojazdów.

Dokument dostępny jest również na mojej stronie internetowej: http://www.kozik.net.pl
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