Piwowar Krzysztof Kozlowski

— przedstawia ‘ —

Piwo Kozik
Brown Ale

warka nr 15
nastawione: 12.03.2006
rozlane: 23.03.2006

Brown Ale

Jest to gatunek brytyjskiego piwa gornej fermentacji, ktory juz wczeSniej
probowatem warzy¢ i bylem catkiem zadowolony z rezultatéw. Brown ale charakteryzuje
sie raczej stodowym smakiem, niezbyt wyrazna goryczka i ciemnobursztynowa barwa.

Uzylem stodu karmelowego o barwie 128 EBC, ktory pozwolil na uzyskanie
odpowiedniego koloru. Umiarkowana goryczka pochodzi od niewielkiej ilo$ci chmielu
typu Magnum Kktéry sam w sobie jest bardzo mocny, ale odpowiednio dodatem go w
mniejszej ilosci. Tradycyjnie oprocz niego dodany zostal tez chmiel aromatyczny.

Zawarto$¢ ekstraktu w piwie wynosi mniej wiecej 12,5% (wagowo), a alkoholu
5,2% (objeto$ciowo). ZaloZzony minimalny czas lezakowania powinien wynosi¢ 4
miesiece od daty rozlania, a zalecany - 5-6 miesiecy. Okres przydatnosci do spozycia
przy trzymaniu piwa we wlasciwej temperaturze (tj. 8-14 stopni Celsjusza) wynosi pottora
roku lub wiecej.

Jak spozywac ?

Najlepiej smakuje w gronie przyjaciol. Piwo powinno byc¢ zimne, ale nie prosto z
lodéwki - najlepiej o temperaturze 14-16 stopni Celsjusza. Otwiera¢ nalezy bardzo
ostroznie (z uwagi na mozliwe duze nagazowanie) i nie czekajac po otwarciu ptynnie
(jednym ciaglym ruchem) nala¢ je do kufla. Na dole butelki zbieraja sie naturalne
drozdze. Gwarantuja one doskonala jako$¢ i stopniowe dojrzewanie piwa wraz z
uptywem czasu. Sa jadalne :). Piwo to w umiarkowanych ilosciach jest zdrowe, o ile
lekarz nie zalecit inaczej :). Po spozyciu piwa prosze nie prowadzi¢ zadnych pojazdow.
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